Y TAGLIERE “LE BARRIQUE”(1:234567.8910111214)

LAS TABLAS

TAGLIERE DEGLI ETRUSCHI (1.2.3.45,6,7.8,9,10,11,12,14)
Jamon crudo, bruschetta con paté de higados de pollo, pecorino cheso y piadina.....................
TAGLIERE BISANZIA(l,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,14)

Mantequilla y anchoas, hummus y tomates confit, lardo, pate de higados de pollo, pecorino
cheso y cebolla CarameEliZada.........cccveeeveeieeeeeieceeeeeeeceee ettt sae s sa e ae e neenens

TAGLIERE VEGETARIANO (1.7.8,9.11,12)

Pappa al pomodoro (sopa de pan y tomate), pecorino, bruschetta con

hummus y tomates confit y bruschetta con pecorino y Mi€l.......coveeeerieceeenerieenereeeeseeeesieens
TAGLIERE VEGANQ®8911.12

Hummus, bruschetta con compota de higos y nueces,pappa al pomodoro y bruschetta con
tOMALES CONTIT Y FUCULAL c..evveviieteteeeerceetee ettt eae e b b eaese s b s s eness s esessesesensesenan

(Recomendada por 2 personas)

Jamon crudo, mortadella de Prato IGP, salami Toscano, pecorinos variados, pappa al
pomodoro, dos bruschettas con pate de higados de pollo, dos con pecorino y miel,

=5 CROSTONI & PIADINE 4

(La bruschetta es preparada con una rebanada de nuestra Bozza Pratese, el pan de Prato)

TORRI®?”

Fondue de gorgonzola, PEra y FUCULAL.......ccveeeeeeeeeeeeeeeeeeeetetes ettt esesesessssssssssssss s esssssssssssssssssens
DELLA CAVA®

Lardo cortado fino, Patatas Y FUCULA.......ceevereceeeiereceeteeeteee ettt se s e e s e s se b seesennenennesens 10
puomo %12

Patatas guisadas, rdcula, tomates confit y glaseado de VINagre.........ccvvveveeeereeeereeeeseereeereseenenenas 8
puccio®?” 3
Salami, fondue de pecorino toscano y compota de higoS........uvueerieerirereierereieereeeseeeseeeceeeseenes
TOMMY 1,7,9,12)

Jamon crudo toscano, mozzarella fresca, tomates cofit y rUCUla........cccveveveeeeieeereeeeeeeee e 12
NOMADE (189.11.12)

Hummus, tomates confit, aceitunas taggiasche y rUCUla..........ccceueveeeieirieerieereeeeeeeeeese e 10
PRATESE*"*?

Mortadella de Prato IGP, fondue de pecorino toscano y compota de higos.......coceceveerecereeerueennes 12
NENE 1,7,9,12)

Jamén crudo, mozzerella fresca, tomates confit Y rUCULA.......cueeveveeeeeeeeeeeceeeeeee e

Posibilidad de piadina sin gluten +4,00

9
*

> [LAS ENSALADAS %<

SOFIA -Ensalada, tomates, mozzarella fresca y atari®7%12)

BURRATA -Ensalada, ricula, burrata fresca, tomates y glaceado balsamico'’-%12)
VEGANA (9,12)

-Ensalada, patatas guisadas, tomates, ricula y cebolla caramelizada

Q GRECA -Ensalada, rucula, feta, tomates, aceitunas taggiasche y cebolla caramelizada”?*? 12

* PLATO RECOMENDADO Q PLATO VEGETARIANO PLATO VEGANO

)




* MIGIRTZADBIEILILA [DYE [PIRATNO) coasossosscessscossoosossosssos

1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,14) 12)
BRUSCHETTA CON TOMATE FRESCO.........oou....... 4 JAMON CRUDO TOSCANO. ..., 8
@
BRUSCHETTA CON MANTEQUILLA Y
ANCHOAS oo eeees e s s seeeeanes 5 SALAME TOSCANO ocvssvvssvrssvssess s 5
1,4,7)
* Q BRUSCHETTA CON PECORINO Y CEBOLLA LARD ................................................................. 4
CARAMELIZADA oot seseseeseenes 6
(1,7,8,9,12)
TOMATES CONFIT veooeeeeeeeeeees eeeeeeeeesseeesenes 5
COCCIO DE PAPPA AL 9.12)
POMODORO ... seeeeseeseeseseesess e seseseseseeens 4
(1,8.9,11) PIADINA SIN GLUTEN ceovoeeeeeeeeeee e 6
(6,10,13)
Q COCCIO DE PATATAS Y
GORGONZOLA ..o eeeese e s e 5 * EADINA RO AR AL B osmcrcossoncss 3
(7)

Q COCCIO DE PATATAS, FONDUE DE PECORINO Y

ACEITUNAS VERDES EN SALMUERA ............. Ll

CEBOLLAS CARAMELIZADAS..........ccooveviineinnens 7 HUMMUS DE GARBANZOS CON PIADINA........ 7

(7,8,9,12) Aaeh)
i LLOS COCCI )
(Los cocci son cazuelas de barro aptas para la coccion al horno de los
distintos ingredientes)
PAPPA AL POMODORO SOPA TIPICA PRATESE DE PAN Y TOMATES ®#%%%+? 7
* CORSO COCCIO DE PATATAS, FONDUE DE GORGONZOLA Y JAMON CRUDO" 10
Q GOURMET COCCIO DE PATATAS, FONDUE DE PECORINO Y CEBOLLA CARAMELIZADA"***? 10
Q PERE COCCIO DE PATATAS, FONDUE DE GORGONZOLA Y PERAS?
COTTO COCCIO DE PATATAS, FONDUE DE GORGONZOLA Y JAMON COCIDO?
\_ J
[ LAS TARTARAS
(Preparados con carne de raza Calvanina pratese)
LE BARRIQUE TARTARA CON FONDUE DE PECORINO TOSCANO Y CEBOLLA CARAMELIZADA"*?18
SFIZIOSA TARTARA CON TOMATES CONFIT Y RUCULA®12 18
AGRUMATA TARTARA CON ZUMO DE CITRICOS Y ENSALADA DE HINOJO FRESCO 16
MEDITERRANEA TARTARA CON BURRATA FRESCA Y TOMATES CONFIT 7912 18
* BIS DI TARTARE MITAD TARTARA LE BARRIQUE Y MITAD TARTARE AGRUMATA1? 20
\_

( W PLATO RECOMENDADO (% PLATO VEGETARIANO PLATO VEGANO j




Galletas de almendra (1.3.5.6,7,8,10)

Galletas servidas con Vin santo, para mojar obligatoriamentg* 356781012

* CANTUCCI DI PRATO DE LA BISCOTERIA MATTEI

CHEESE CARE
p “ Nuestra version astd hecha con base de cantucci di Prato con almendras “
- Al Natural (2.3,5,6,7,8,10)
Con frutos rojos(%.3.5.6,7.8,10)
Con fondue de chocolate amargo (1.3.5.6,7,8,10)
Con compota de higos?:3:56.7.8.10)

({8)

SOUFFLE

De chocolate caliente (1.3.5,6,7,8,10)

De chocolate caliente y crema de mascarpone fresco (1.3.5.6,7,8,10)

CREMA DE MASCARPONE

Al Natural® )
Con frutos rojos"” N g
Con fondue de chocolate amargo”®

Con compota de higos ™

Ahogada en café (affogato)”

Con Nutella 5.6.7.8)

(O] O §O) §O) |

Cco

(©) O] NO) §o) 0] NO) |

% CANTUCCIO..MISU®3*7#

“Es nuestra version del tiramisU, con cantucci di Prato de almendra, remojados en
café “

Piadina calda con

Nutella @.5.6.7.8)
Sin gluten, con Nutella o compota de higos .6.7.8)

Pecorino fresco
Accompanado de compota de higos”

Tartaleta ®3567810
Con fruta -

Con Nutella @

( * CONSEJADO

6




;
< ’j’ I Pl VISS

" - ~ B _ﬁ,’i .<
> calfe zuraos de fruta <&
ESPRESSO 2 NARANJA 3
DECAFEINADO 2 PERA 3
CAFFE MACCHIATO ™ 2 MELOCOTON 3
CAFFE CORRETTO (GRAPPA 0 SAMBUCA) 3 TOMATE 3
CAFFE AMERICANO 2,5 Bebidas en botella
LECHE MACCHIATQ” 3

COCA COLA o COCA COLA ZERO 3
LECHE FRESCO @ 2
FANTA 3
LECHE CALIENTE®? 2 c
PG G . CAMPARI‘SODA
CEBADA > SANBITTER 3
GINSENG 2 CRODINO 3
TE CALIENTE 3 EINEER B2 =
o TONICA o LEMON BIO GALVANINA 4
=%
Qi i .
XE COCTELES
\/,/ N
SPRITZ AMERICANO

( Aperol, Campari, Hugo o Limoncello) 6 Campari, Vermouth, Soda 6
GIN ou VODKA NEGRONI

(Lemon ou Tonica) 6 Gin, Vermouth, Campari 6
SIN ALLCOHOL MOSCOW MULE

(Dulce o seco) 6 Vodka, ginger beer, Lime 7

) “
~; L%

LAS AGUAS 7

Agua San Bernardo 0,50 | en plastica: 1

Agua oligomineral, muy poco mineralizada, con bajo residuo fijo y contenido reducido de
sodio, potasio y magnesio. Ideal con platos mas ligeros y vinos blancos

Agua Natural Panna en vidrio :
botella 0,50l

botella 0,75 | 3
En el corazon de la Toscana, entre colinas virgenes, hay un patrimonio natural raro y

precioso: alli nace el agua Panna. Ideal con platos delicados, suaves y poco salados

N

Agua con Gaz San Pellegrino en vidrio :
botella 0,50 |

botella 0,75 | 3
Nacida en 1899, es un icono del estilo italiano, y se distingue por la persistencia de sus

burbujas y su sabor perfectamente equilibrado. Ideal con platos grasos o estructurados

N

CUBIERTO, SERVICE 2,00 €/cad
i _EE N >




Alergenos -

. {
s

i,

Registro de alérgenos
— Rgto. (UE) n.° 1169/2011 - Rgto. (UE) 78/2014

1. Cereales que contienen gluten, es decir: trigo (escanday trigo
Khorasan), centeno, cebada, avena, o sus variedades hibridas y productos
derivados.
2. Crustaceos y productos a base de crustaceos.
3. Huevos y productos a base de huevo.
4. Pescado y productos a base de pescado.
5. Cacahuetes y productos a base de cacahuetes.
6. Soja y productos a base de soja.
7. Leche y productos a base de leche (incluida la lactosa).
8. Frutos de cascara: almendras (Amygdalus communis), avellanas
(Corylus avellana), nueces (Juglans regia), anacardos (Anacardium
occidentale), nueces pecanas (Carya illinoinensis), nueces de Brasil
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia vera), nueces de macadamia o
de Queensland (Macadamia ternifolia), y sus productos derivados.
9. Apio y productos a base de apio. ,
10. Mostaza y productos a base de mostaza. ﬂ'
11. Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo.
12. Anhidrido sulfuroso y sulfitos > 10 mg/kg o 10 mg/l en SO2.
13. Altramuces y productos a base de altramuces. <
14. Moluscos y productos a base de moluscos. /2
(*) El asterisco indica las materias primas compradas congeladas en
origen, segun lo previsto en el art. 19, apartado 9, del Decreto Legislativo
231/17 y en el Anexo VI, punto 2, del Reglamento (UE) 1169/2011.
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