
12

CROSTONI & PIADINE
(Le crostone est préparé avec une tranche de notre Bozza Pratese, le pain de Prato)

-Salade, tomates, mozzarella fraîche et thon 12

LES PLANCHES
Jambon cru, bruschettes au pâté de foies de volaille toscans, pecorino et piadina..................... 14
TAGLIERE DEGLI ETRUSCHI

TAGLIERE BISANZIA 
Beurre et anchois, houmous et tomates confites, lard, pâté de foies de volaille toscans,
pecorino et oignons caramélisés.......................................................................................................

TAGLIERE VEGETARIANO

TAGLIERE VEGANO
Houmous, crostino à la compote de figues et noix, pappa al pomodoro 
et crostino aux tomates confites et roquette....................................................................................

TAGLIERE “LE BARRIQUE”

Jambon cru toscan, mortadelle de Prato IGP, saucisson toscan, pecorini variés, pappa al
pomodoro, deux bruchettes au pâté de foies de volaille toscans, deux bruchettes au
pecorino et miel, tomates confites, piadina en morceaux et... beaucoup d'amour !..............

(Conseillée pour 2 personnes)

TORRI
Fondue de gorgonzola, poire et roquette............................................................................................

DELLA CAVA
Lard finement tranché, pommes de terre mijotées et miel...............................................................

DUOMO
Pommes de terre mijotées, roquette, tomates confites et glaçage au vinaigre balsamique..........

DUCCIO
Saucisson, fondue de pecorino toscan et compote de figues............................................................

TOMMY
Jambon cru toscan, mozzarella fraîche, tomates confites et roquette.............................................

NOMADE
Houmous, tomates confites, olives taggiasche et roquette................................................................

PRATESE
Mortadelle de Prato IGP, fondue de pecorino toscan et compote de figues.....................................

NENE
Jambon cuit, mozzarella fraîche, tomates confites et roquette..........................................................

LES SALADES
SOFIA  
BURRATA  -Salade, roquette, burrata fraîche, tomates et glaçage balsamique
VEGANA -Salade, pommes de terre mijotées, tomates, roquette et oignons caramélisés

GRECA -Salade, roquette, feta, tomates, olives taggiasche et oignons caramélisés

PLAT VÉGÉTARIEN  PLAT RECOMMANDÉ  PLAT VÉGAN

Pappa al pomodoro (soupe de pain et tomate), pecorini, bruschetta au houmous 
et tomates confites, et bruschetta au pecorino et  miel...................................................................
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12

28
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10
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13

12

10

12

10

12

12
9

Possibilité de piadina sans gluten +4,00

(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,14)

(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,14)

(1,7,8,9,11,12)

(1,8,9,11,12)

(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,14)

(1,7)

(1)

(1,9,12)

(1,7)

(1,7,9,12)

(1,8,9,11,12)

(1,7,12)

(1,7,9,12)

(4,7,9,12)

(7,9,12)

(9,12)

(7,9,12)



ANTIPASTI

(Les cocci sont des terrines adaptées à la cuisson au four des différents
ingrédients)

PAPPA AL POMODORO 

CORSO 

GOURMET 

COTTO 

LES COCCI

SOUPE TYPIQUE PRATOISE AU PAIN ET À LA TOMATE

COCCIO DE POMMES DE TERRE, FONDUE DE GORGONZOLA ET JAMBON CRU 

COCCIO DE POMMES DE TERRE, FONDUE DE PECORINO ET OIGNONS CARAMÉLISÉS

COCCIO DE POMMES DE TERRE, FONDUE DE GORGONZOLA ET POIRES

COCCIO DE POMMES DE TERRE, FONDUE DE GORGONZOLA ET JAMBON CUIT

PERE

7

10

10

9

8

 

CROSTINI AU PÂTÉ DE FOIES DE VOLAILLE ....... 

(1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,14)

CROSTINI À LA TOMATE FRAÎCHE ...................... 

(1)

CROSTINI AU BEURRE ET ANCHOIS .................. 

(1,4,7)

CROSTINI AU PECORINO ET OIGNONS
CARAMÉLISÉS..................................................... 

(1,7,8,9,12)

PETIT COCCIO DE PAPPA AL
POMODORO..........................................................
(1,8,9,11)

PETIT COCCIO DE POMMES DE TERRE, FONDUE
DE PECORINO ET 
OIGNONS CARAMÉLISÉS ................................... 

(7,8,9,12)

PETIT COCCIO DE POMMES DE TERRE ET
GORGONZOLA .....................................................
(7)

(Préparées avec la viande de race Calvanina pratoise)

MORTADELLE DE PRATO ................................
(12)

JAMBON CRU TOSCAN....................................

SAUCISSON TOSCAN.......................................

LARD.................................................................

TOMATES CONFITES À L'HUILE ..................... 

(9,12)

PIADINA SANS GLUTEN ................................. 

(6,10,13)

PIADINA EN MORCEAUX ASSAISONNÉE ....... 

(1)

HOUMOUS DE POIS CHICHES AVEC PIADINA. 

(1,8,11)

LE BARRIQUE 

AGRUMATA 

MEDITERRANEA  

LE TARTARE

TARTARE AVEC FONDUE DE PECORINO TOSCAN ET OIGNONS CARAMÉLISÉS

TARTARE AVEC TOMATES CONFITES ET ROQUETTE

TARTARE AVEC JUS D'AGRUMES ET SALADE DE FENOUIL FRAIS

TARTARE AVEC BURRATA FRAÎCHE ET TOMATES CONFITES

MOITIÉ TARTARE LE BARRIQUE ET MOITIÉ TARTARE AGRUMATA

OLIVES VERTES EN SAUMURE .......................

4

4

5

6

4

5

7

7

8

5

4

5

6

3

4

7

SFIZIOSA

BIS DI TARTARE

18

18

16

18

20

(7)

(7,8,9,12)

(7)

(7)

(7,12)

(9,12)

(7,9,12)

(7,12)

(1,8,9,11,12)

PLAT RECOMMANDÉ  PLAT VÉGÉTARIEN  PLAT VÉGAN



LES DESSERTS

CANTUCCI DI PRATO DE LA BISCUITERIE MATTEI 
5Biscuits aux amandes 

CHEESE CAKE

Nature
Aux fruits rouges 

“ Notre version est réalisée avec une base de cantucci di Prato aux amandes “

Avec fondue de chocolat noire
Avec compote de figues 

CREMA DI MASCARPONE
Nature
Aux fruits rouges

Avec compote de figues 

Noyée dans le café (affogato) 

CANTUCCIO...MISÚ
“ Notre version du tiramisu, avec des cantucci di Prato aux amandes, trempés
dans le café “

8

5
5
5
5

5
5
6
5
5

6

Avec Nutella 5

SOUFFLÉ
Au chocolat chaud 

Au chocolat chaud et crème de mascarpone fraîche 
7
8

CONSILLEÈ

(1,3,5,6,7,8,10)

(1,3,5,6,7,8,10)
(1,3,5,6,7,8,10,12)

(1,3,5,6,7,8,10)

(7)

(7)

(7,8)

(7)

(7)

(5,6,7,8)

(1,3,5,6,7,8,10)

(1,3,5,6,7,8,10)

(1,3,5,6,7,8,10)

(1,3,5,6,7,8,10)

(1,3,5,6,7,8,10)

Piadina chaude avec
Nutella
Sans gluten, avec Nutella ou compote de figues 

Pecorino frais

Tartelette

Accompagné de compote de figues 

Aux fruits

5
8

6

7
Avec Nutella 7

(1,5,6,7,8)

(5,6,7,8)

(7)

(1,3,5,6,7,8,10)

Biscuits servis avec du Vin Santo, à tremper obligatoirement

Avec fondue de chocolat noire



BAR

 COCKTAIL

LES EAUX

 
DÉCAFÉINÈ

CAFFÉ MACCHIATO

CAFFÉ CORRIGÉ (GRAPPA ou SAMBUCA)

ORANGE 

caffè
ESPRESSO

CAFFÉ AMERICAIN
LAIT MACCHIATO

jus de fruits

POIRE

PÊCHE

TOMATE

LAIT FRAIS

LAIS CHAUD

ORGE

GINSENG

THÉ CHAUD

CAPPUCCINO

boissons en beuteille
COCA COLA ou COCA COLA ZERO
FANTA

CAMPARI SODA

SANBITTÈR

CRODINO

TONICA OU LEMON BIO GALVANINA

Acqua San Bernardo O,50 l en plastique : 1
Eau oligo-minérale, faiblement minèralisèe, à résidu fixe bas et teneur rèduite en sodium,
potassium et magnèsium. Idèale avec des plats lègers et des vins blancs

Eau Plate Panna en verre :
beuteille  0,50 l
beuteille  0,75 l
Au couer de la Toscane, parmi les collines prèservées, se trouve un patrimoine naturel rare
et précieux: c’ést là que nait l’eau Panna. Idéale avec des plats lègers et des vins blancs 

Eau gazeause  San Pellegrino en verre :
beuteille 0,50 l
beuteille 0,75 l
Nàit en 1899, elle est une icône du style italien, reconnaissable à la persistence de ses
bulles et à son goût parfaitement équilibré. Idèale avec des plats riches ou structurès. 

2
3

2
3

2
2
2
3
2,5
3
2
2
3
2
2
3

3
3
3
3

3
3
3
3
3
4
4

COPERTO, SERVICE 2,00  €/cad

SPRITZ
( Aperol, Campari, Hugo o Limoncello ) 6

GIN ou VODKA
( Lemon ou Tonica ) 6

SANS ALCOOL
(Doux ou Sec 6

AMERICANO
Campari, Vermouth, Soda 6

NEGRONI
Gin, Vermouth, Campari 6

MOSCOW MULE
Vodka, ginger beer, Lime 7

GINGER BEER

(7)

(7)

(7)

(7)

(7)



Allergènes
Registre des Allergènes

Règ. (UF) n. 1169/2011 - Règ. (UF) 78/2014
1. Céréales contenant du gluten, à savoir : blé
(épeautre et blé khorasan), seigle, orge, avoine ou leurs variétés hybrides et
produits
dérivés
2. Crustacés et produits à base de crustacés
3. Œufs et produits à base d'œufs
4. Poissons et produits à base de poissons
5. Arachides et produits à base d'arachides
6. Soja et produits à base de soja
7. Lait et produits à base de lait (y compris le lactose)
8. Fruits à coque: amandes (Amygdalus communis [.), noisettes (Corylus
avellana),
noix (Juglans regia), noix de cajou (Anacardium occidentale), noix de pécan
(Carya
illinoinensis Wangenh K. Koch), noix du Brésil (Bertholletia excelsa), pistaches
(Pistaciavera), noix de macadamia ou noix du Queensland (Macadamia
ternifolia) et
leurs produits
9. Céleri et produits à base de céleri
10. Moutarde et produits à base de moutarde
11. Graines de sésame et produits à base de grainesde sésame
12. Dioxyde de soufre et sulfites > 10 mg/kg ou 10mg/( SO2
13. Lupins et produits à base de lupins
14. Mollusques et produits à base de mollusques
(*) Les matières premières achetées congelées à l'origine sont indiquées par un
astérisque, comme prévu par l'article 19, paragraphe 9 du D.Lgs. 231/17 et par
l'annexe VI, point 2, du règlement UE1169/2011.
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